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VERDE MEDITERRANEO

/2
RACION RACION

PECORATA. TARTAR DE TOMATE Y SU TAPENADE ) €4 @ 14,50
TOMATE DE TEMPORADA CON ENCURTIDOS € 13,50
PIMIENTOS ASADOS, VENTRESCA DE ATUN Y

CEBOLLETA FRESCA OO O © 850 1550
PARA COMPARTIR QAN RaciOn
PAN CRISTAL CON ALIOLI Y TOMATE ®or persons) (B (@ 250
CROQUETA DE JAMON @ O O 2.00
CROQUETA DE CECINA Y BOLETUS @ © O 2,00
CROQUETA DE CHIPIRONES EN SUTNTA @ @ O OO O D 2.00
HUEVOS “CALA DE FOIE, TRUFA Y POLVO DE JAMON @O 13.00
REJOS CON MAYONESA DE LiIMAa © ) 8,00 1450
BUNUELOS DE BACALAO Y MAYONESA DE AZAFRAN @O © 12,00
ENSALADILLA RUSA AL ESTILO ‘CALA PO & OO 12,00
STEAK TARTAR CORTADO A CUCHILLO B © & OO 1750
ALCACHOFAS CON VELO IBERICO Y OLOROSO @ 1290
PATATAS CON ESPUMA DE ALIOLI Y NUESTRA BRAVA B O © 850
PICCOLA CRISTALINA DE BACALAO AHUMADO,

EMULSION DE TOMATE VY ACEITE DE RUCULA DO 13.90
LLAUNAS SECAS MNMO 2 PERSONAS) RACION
GAMBA. SEPIA Y EMULSION DE SUS CABEZAS @O B ) 19.00
NEGRO DE CHIPIRONES Y ALIOLI DE PERA @D OO ® 18.00
PRESA IBERICA DUROC Y PIQUILLOS CARAMELIZADOS (A @ 19,00
DE VERDURAS ASADAS Y MAYONESA DE AZAFRAN 1700

*SUPLEMENTO DEL 10% EN TERRAZA
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LLAUNAS MELOSAS RACION
DE IBERICOS @ 18.00
A LA TARTUFATAQ © 18.90
A LOS 4 QUESOSO 18.00
PARRILLA MEDITERRANEA RACION
CRIOLLO CON CHMICHURRI O @ 10,00
ENTRANA DE CEBON CON MANTEQUILLA DE TOMILLO ©) 15.00
PULPO A LA PARRILLA CON CREMOSO DE PATATA QO D 2150
PRESA IBERICA DUROC MARINADA, CREMOSOS DE
BONIATO Y CHAMPINONES (A Q) © 18.50
CHULETA DE LOMO BAJO 500GR APROX 3150
LOMO BAJO "LA FINCA 400GR APROX 24,00
BROCHETAS DE VACIO CON PICADA DE TOMATE SECO Y ALBAHACA oo 1750

PARRILLA PARA TODOS

RACION

BURGER TXULETA@P O 15.00
CARNE DE TXULETA, QUESO IDIAZABAL, CEBOLLA POCHADA, TOMATE Y RUCULA

BURGER DRY @ OO0 & OO 1500
CARNE MADURA, QUESO MONTEREY, BACON, PEPINILLO Y SALSA

PARA LOS PEQUES@ O 1300

BURGER DE TERNERA, BACON Y QUESO

NO TODO ES ARROZ RACION
BACALAO AL AJOARRIERO CON ESPUMA DE PATATA Y HUEVO @ O ... 18,00
TRINCHADITO DE ATUN, PULPA DE TOMATE Y SAL NEGRA @@ 1750
CANELON DE PATO CON BECHAMEL AL TOQUE DE HOISN @O O Q@ - 18.50
CARRILLERA ESTOFADA AL OPORTO CON PARMENTIER DE PATATA O@D.......... 1700
UN DULCE FINAL RACION
TARTA DE MANZANA CON HELADO DE LECHE MERENGADA D OO0 ... 750
TARTA DE QUESO ‘cALA @O 650
PANNA COTTA DE PALOMITAS Y TOFFEE SALADOQD 6,00
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE MANGO @ QO 6,00
HELADO DE ‘ACARAMELADOS QOO0 R ® 450

*SUPLEMENTO DEL 10% EN TERRAZA
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CARTA DE VINOS
\
VINOS BLANCOS ? é
BIERZO: LA SENDA DEL ALMENDRQ 320 2000
CONDADO DE HUELVA: FLOR DE EDALO 2000
MOSCATO DASTE MERALICE MOSCATO 340 2100
PFLAZ: HERXHEIM AM BERG 350 2100
RIAS BAIXAS: TROUPE 340 2000
RUEDA: VINA SALCEDA 300 1850
SOMONTANO: ENATE GEWUZTRAMINER 2200
SOMONTANO: ENATE 234 2100
\
VINOS TINTOS ? @
BIERZO: LOSADA MENCIA 2300
CARINENA: CARE SOBRE LIAS 310 1900
DO Ca RIOJA: VALCUERNA CRIANZA 320 1950
DO Ca RIOJA: ARTUKE PIES NEGROS 2500
RIBERA DUERO: VINA PEDROSA CRIANZA 2450
RIBERA DUERO: VALTRAVIESO SANTA MARIA 335 2000
VINOS DE MADRID: SENDA 350 2150
O & =
Nueces Crustaceo Pescado Moluscos Mostaza
e e
Leche Soja Granos de Sulfitos Cacahuetes

sesamo
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